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La rencontre d'une expérience fruitée de réve
et du godt tendre de la vanille.
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s o, Ingrédients

30 mL de sirop de fraise

10 mL de sirop de vanille

4 glacons

50 mL de lait froid (5 secondes)

mousse de lait ferme froide (5 secondes)

Préparation

Verser les 30 mL de sirop de fraise et les glagons
dans un verre, puis ajouter le lait et le sirop de

vanille. Couronner le tout de mousse de lait.
Répartir le sirop de fraise sur le nuage de
. mousse pour décorer.
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