
4 – 6 morellen
40 ml morellensap of
20 ml sap en 20 ml kirschwasser
1 kop chocolademelk
slagroom
geraspte chocolade

Ingrediënten

REZEPT

CHERRY CHOCOLATE

Lekkere kersen, omhuld door hete, romige chocolademelk. 
Een volmondig genot voor de zintuigen.  

Doe de morellen in een glas met sap of sap 
gemengd met kirschwasser eroverheen. Voeg 
de warme chocolademelk toe en decoreer 
met slagroom en geraspte chocolade.

Bereiding

Melitta Professional Coffee Solutions
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Melitta Professional Coffee Solutions Benelux B.V. • Vaart 7a • 4206 CC Gorinchem
Tel NL: +31(0)184-671660 • Tel BE: +32(0)78-151660 • Fax: +31(0)184-610414 • www.melitta-professional.nl • professional@melitta.nl

MELITTA® FOR THE ULTIMATE IN COFFEE ENJOYMENT


