
CHOC MEETS COLD

Een warme cacaodroom ontmoet een koele  
schuimkraag van melk. Een ver lokking voor de zintuigen.

125 ml donkere hete cacao 
koud vast melkschuim (5 seconden)

Rechtstreeks uit de machine: 
Donkere hete cacao verfijnen met koud 
melkschuim.

Ingrediënten

Bereiding
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