
4 cl aardbeiensaus 
crushed ice 
melk + melkschuim 
1 espresso

Schenk de aardbeiensaus in een glas. Voeg 
crushed ice toe en vul voor driekwart op  
met melk. Giet de espresso erover en  
bekroon het geheel met melkschuim.  
Naar smaak met aardbeiensiroop en een  
halve aardbei decoreren.

Ingrediënten

Bereiding

REZEPT

STRAWBERRY BREEZE

Een vleugje aardbei ontmoet temperamentvolle espresso.  
Afgerond met crushed ice, melk en melkschuim ontstaat  
een fruitige belevenis voor de zintuigen.  

Melitta Professional Coffee Solutions
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Melitta Professional Coffee Solutions Benelux B.V. • Vaart 7a • 4206 CC Gorinchem
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MELITTA® FOR THE ULTIMATE IN COFFEE ENJOYMENT


